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Toitlustusettevotete TOP 30 aastal 2002
koht firma nimi tegevusalad punkte koht firma nimi kaive 2002 koht koond-
(tuh k) TOPis
. Advantis Grupp OU restoranid, kohvikud jm toitlustuskohad 1. McDonald's Eesti AS
o 2. Starmaker OU ...
. Airo Catering Services Eesti OU lennukite pardatoitlustus 3. Airo Catering Services Eesti
. A&G Toitlustuse AS restoranid Karl Friedrich ja Balthasar, trahter Postipoiss g' ::;:’é:ﬁf;\gs
L. .. 6. A & G Toitlustuse AS
4. Pussirohukelder OU ...........ccccevuennne. 1515100 = 1o EE TP P SR PPTURPROP PPN 46 7. Frens AS
5. Véingmgre Teenindus AS ................. toitlus.ta_mine (k9hyik, baar, kiirtojtlustus) ja kaubandus parvlaevadel .......... 50 8. Vainamere Teenindus AS
6. AstriGrill AS ................... .pagari- ja kondiitritoodete tootMiINe ..........ccooiiiiiiiiiii i 52 9.  Wilde Irish Pub OU
7. Starmaker OU . .toitlustamine, restoran Olde Hansa ... .56 10.  Advantis Grupp OU .
8. SIVA Invest OU .. .toitlustamine (restoran, kohvik, pubi) ..............cccc...... .57 11.  Koolitoitlustuse OU .
ORI EJAAS JH——————— Haabneeme kohvik, koolitoitlustus, restoran Meritaht .................cccooeeieiins 66 12. Demjanov AS ..........
10. Frens AS ..o toitlustamine (catering) 82%, konverentsiteenused 15% jm teenused 3% ... 72 18.  Plssirohukelder OU
14. Tampe AS ........
11. Koolitoitlustuse OU ........cccocererrerrennce. {10 ]11 (U151 =10 411 0 1= NP TR TR RRTR 74 15, SIVA Invest OU
12, Amulett OU ..o, majutus- ja toitlustusteenused, hotell HErmes ............cocreeeeineeeneesneeseeneeens 77 16, Tuuleveski OU
13. Tuuleveski OU .......ccooeeeveveersrereseenn. HOTHUSTUS, DBAL «..v.vevveeeeeereeeeeeteeeeeeeste e seesesee st seeseseseseesesessteesesesseeeenesesenenenennes 92 1; g"rg‘f”t ASOL..J
14. Demjanov AS .......cccccoeeeeveeeeeeeeerennns toitlustamine ja teenindamine (restoran, veinikelder) ...........cccccooveveevevecuennae. 92 e T:‘;’i:;:ij s
15. Hesburger AS.........ccoceeviiiiiiiiieeiienne toitlustamine, kiirtoitlustuskoht Hesburger ... 96 ’ ) e
. i - . R ~ . 20. Catering Service OU
16. Catering Service OU . .bankettide ja vastuvottude korraldamine .. .. 96 21, Ammende Villa Catering OU
17. McDonald’s Eesti AS ... .k||rt0|'tlustus ......................... IR ... 99 22, Sergon Kaubandus OU ..
18. Veskaru AS ... ....catering ja ERR konverentside toitlustamine .. ..103 23 Toidutorn AS ...
19. Sorgent AS ... toitlustamine restoranis CoNtrovento ...........cc.ceveeieiieiiie i 105 24.  Adeloone OU
20. Vanaema Juures AS .........cccceeeeeuneene. toitlustamine; restoran Vanaema Juures, Von Krahli baar........................... 108 25.  Hansacatering OU
26. Veskaru AS
21. Toidutorn AS ............. e toitlustamine, luridicumi kohvik, bistroo Toidutorn, Postimaja pubi ........... 109 27.  Amulett OU
22. Sergon Kaubandus OU ..................... (el S EETAI[E) errecmerormerorreroorerooreroorernoroonroor oo TR ROr R OXr X CXE XXX 111 28.  Senvitris OU
23. Servitris OU .......ccooviveiiiciiicce, LS AT e —— 112 29.  Vanaema Juures AS
24. Teemantid AS ...........cccoeiiiiine, O LS T ) T —— 113 30.  Muidex OU
25. Hansacatering OU .............cccceeeee. restoranid, kohvikud jm toitlustuskohad ................cccooeiiiiiiiii 124
26. Adeloone OU ....... 9 .restoranid, kohvikud jm toitlustuskohad . . 145
27. Ammende Villa Catering OU . .majutamine, toitlustamine ja meelelahutusurituste korraldamine .145 Kasuml TOP 30
28. Wilde Irish Pub OU . RO U115 T[] 11— .147
29. Muidex OU .........ccccevvriiniiiiiecne toitlustamine, alkohoolste jookide jaemuUUK ..............ccccvviiiiiiiinciiiiiine, 159 _ o
30. Cavaterra OU ........ccccovivieriiiiiieenieenne restoranipidamine, Pizza Americana, restoran-kohvik Coffe(R) .................. 164 koht firma nimi kasurg iogz) koht k_?gr;q-
u r IS
1. Airo Catering Services Eesti OU.......cc..cooconmrurrrenne 6550 ....cccvriiinene 2.
2. Starmaker OU
3. A &G Toitlustuse AS
4. SIVA Invest OU
TOPi koostamise metoodika ¢ it
. . 6. Pussirohukelder OU ...
Kui firma andmed TOPis puuduvad 7. Vainamere Teenindus AS .
. ~ - . ~ 8. Frens AS
glﬂgsetszzttgﬁgt%;g:;ﬁ?:;e tg?sﬁ?gﬁglfs;esiglettemte olema Kui ettevotte andmed joudsid kull 6igel ajal Aripéeva, ent 9. Demjanov AS -
8 . a1 usel talsmajandusaastal. - - .. ei ole TOPis, voib pohjus olla jargnevas: 10.  Catering Service OU
TOPi koostamiseks tellis Aripdev justiitsministeeriumi registri- 1. Tampe AS
kesk}lsest 2001. aNasta majandustulemuste pohja}l kalb(j.lt suurema- « ettevéttel pole olnud aktiivset majandustegevust kahel 12, Astri Grill AS .......
te t(.)ltl.ustus.ettevote.te ar.ldn‘l‘e.d. Andmed saadeti ettevgtetele kgnt- taielikul majandusaastal (2001-2002); 13.  Koolitoitlustuse OU
rollimiseks ja paluti neid tdiendada 2002. aasta majandusnita- « puudusid méned finantsnaitajad. Tabelisse paisemise 4. Amulstt OU oo
jatega. Juhul kui ettevote ei vastanud, kasutasime registrist saa- eelduseks on kaibe, kasumi ja omakapitali avaldamine 15. Vanaema Juures AS
dud andmeid. Andmebaasis on ka ettevdtted, kes Aripdeva kuu- 2001. ja 2002. aasta kohta; 16.  Teemantid AS ...
lutusele reageerides ise oma majandustegevuse kohta teavet saat- « kui TOPi arvutamise metoodika téttu ei paasenud 1; ¥e_zkifu ASAg-
. ~ . . oldutorn .
sid. ettevote 55 edukama hulka, sisalduvad tema andmed 19.  Sorgent AS
Ettevotted on seatud pingeritta kuue niitaja pohjal. Arvutamise finantsnaitajate ja uldandmete koondtabelis; 20, Senitris OU
aluseks oleme votnud 2002. aasta kiibe, kéibe kasvu vorreldes * kui tabelis esineb tihje ridu, tdhendab see seda, et 21, Tuuleveski OU ..
2001. aastaga, 2002. aasta kasumi, kasumi kasvu v&rreldes 2001. firma pole jareleparimistele vastanud voi ei ole 22, Sergon Kaubandus OU
aastaga, rentaabluse aastal 2002 ja omakapitali tootlikkuse aas- toimetusel 6nnestunud firmaga kontakteeruda; 23.  Hansacatering OU
tal 2002. Iga nditaja pShjal reastati ettevétted edetabelitesse, iga * TOPi ei paasenud ka need ettevotted, mille keskmine 24, Muidex OU .
koht jirjestuses andis kohale vastava arvu punkte. Kuue tabeli omakapitali suurus 2001. ja 2002. aastal oli negatiivne. 25.  Ammende Villa Catering OU ..-54
punktid liideti. Vditja on kokkuvottes kdige vihem punkte kogu- 26. MoDonald's Eesti AS . 93
nud ettevéte 27.  Adeloone OU ...... -
’ 28.  Wilde Irish Pub OU
29. Cavaterra OU ...
30. Hesburger AS ...
Kéibe kasvu TOP 30 Kasumi kasvu TOP 30 Rentaabluse TOP 30 Omakapitali tootlikkuse TOP 30
firma nimi kaibe kasv koht firma nimi kasumi kasv koht firma nimi rentaablus firma nimi varade koht
(korda) koond- (tuh kr) koond- (%) tootlikkus (%) koond-
TOPis )
1. Tampe AS ..o 1. A& G Toitlustuse AS........cccoeeeiiienne 1850 ......... 3. 1. SIVAInvest OU .......cccoviiiicinene e 19 1. Advantis Grupp OU .......cccocovvvunerunnn.
2. Tuuleveski OU 2. Astri Grill AS 2. Airo Catering Services Eesti OU13,25 2. Pussirohukelder OU ....
3. Astri Grill AS ..... 3. Hesburger AS . 3. Pussirohukelder OU ..................... 9,96 ... 3. Amulett OU ...........
4. Hesburger AS... 4. SIVAInvest OU ...... 4. Advantis Grupp OU .. 8,76 ... 4. Servitris OU ...
5. Advantis Grupp OU 1,31 . 5. McDonald’s Eesti AS 5. Starmaker OU.......... 7,96 ... 5. Toidutorn AS ....
6. Pussirohukelder OU 1,28 . 6. Advantis Grupp OU ...... 6. A &G Toitlustuse AS .. 6. Vainamere Teenindus AS .
7. Veskaru AS ... 1,23 . 7. Vainamere Teenindus AS ... 7. Amulett OU .............. 7. SIVA Invest OU .
8. Sorgent AS ... 1,18 8. Airo Catering Services Eesti 8. Vanaema Juures AS. 8. Frens AS ..........
9.-10.  Adeloone OU .... .. 9. Starmaker OU 9. Catering Service OU ... 9. Koolitoitlustuse OU .
9.-10. Sergon Kaubandus OU 10. Demjanov AS .. 10. Vainamere Teenindus AS .. 10. Astri Grill AS .....
11.  Koolitoitlustuse OU ....... 11. Amulett OU ..... 11.  Veskaru AS .... 11. Tampe AS ........
12.  Vainamere Teenindus AS .... . . 12. Tuuleveski OU 12. Frens AS ... 12. A & G Toitlustuse AS.
13.-14.  Airo Catering Services Eesti OU. 1,13 .. 13. Koolitoitlustuse OU ..... 13. Demjanov AS. 13. Vanaema Juures AS ...... . . .
13.-14.  Hansacatering OU ..........ccceoennn. 1,13 14. Sergon Kaubandus OU 14.-15. Tampe AS 14.  Airo Catering Services Eesti OU ....... 34,63 ......... 2.
15.  Amulett OU 15. Tampe AS - 14.-15. Teemantid AS ... 15. Catering Service OU e 29,36 L. 16.
16. A & G Toitlustuse AS. 16. Pussirohukelder OU .. 16. Toidutorn AS .... 16. Starmaker OU ........c..ccocvvvevcivcicenenn. 29,19 L 7.
17. Frens AS ............. 17. Hansacatering OU .. 17.  Koolitoitlustuse OU . 17. Teemantid AS .......ccooovviincicinnenn 24,39 L. 24.
18. Teemantid AS ... 18. Catering Service OU 18. Servitris OU 18. Sorgent AS ... 17,23 19.
19. McDonald’s Eesti AS .... 19. Servitris OU ... 19. Sorgent AS .... 19. Demjanov AS ........ccccooeninininennen. 16,13 Ll 14.
20. Vanaema Juures AS ..... . | 20. Frens AS ...... 20. Astri Grill AS .. 20. Tuuleveski OU ........ccccvvvviivcccnee. 15,79 Ll 13.
21.  Ammende Villa Catering OU .27. | 21. Veskaru AS .. 21.  Tuuleveski OU ...... 21. Veskaru AS ... 14,11 18.
22.  Starmaker OU e .. 7. | 22. Toidutorn AS ..... 22. Sergon Kaubandus OU . 22. Sergon Kaubandus OU ..............ccceceee. 7,76 ... 22.
23.  Servitris OU ...... .. 23. | 23. Vanaema Juures AS 23. Hansacatering OU ... 283. Hansacatering OU .. 7,72 ... 25.
24. Catering Service . . e 16. | 24, Sorgent AS ... 24. McDonald’s Eesti AS .. 24. McDonald’s Eesti AS .. -0,17 ... 17.
25. Toidutorn AS....... . e 21 25. Muidex OU ...... 25. Muidex OU ......ccccceuveeneee. 25. Muidex OU ........cccvveeueeene -5,72 ....... 29.
26. SIVAInvest OU. ... 8. | 26. Ammende Villa Catering OU . 26. Ammende Villa Catering OU 26. Ammende Villa Catering OU ..-9,63 ....... 27.
27.-28. Cavaterra OU ... .. 30. | 27. Adeloone OU ...... 27. Wilde Irish Pub OU. ...... 27. Hesburger AS -30,92 ....... 15.
27.-28. Wilde Irish Pub . 28. | 28. Wilde Irish Pub O 28. Hesburger AS .... 28. Wilde Irish Pub O -44,09 ....... 28.
29. Demjanov AS ...... .14, | 29. Teemantid AS ..... 29. Adeloone OU . 29. Adeloone OU ........c.cccoovviiniciniininnnnn. 50,63 ... 26.
30. Muidex OU .......ccoocviviiiiicicenen. 0,82 29. | 30. Cavaterra OU 30. Cavaterra OU.... 30. Cavaterra OU........ccccccciciiiiieneee. 56,13 Ll 30.




Toitlustusasutuste TOP

toimetaja Christel Karits tel 667 0218, e-post christel.karits@aripaev.ee

toimetaja kommentaar

Tasemel restoranikultuuri
saavad nautida vaid rikkad

“Vaatasin eelmisel aastal ilmu-
nud lugu ja moéningaid meie
uuemaid numbreid ning kah-
juks pean todema, et ei ole sel-
lele midagi uut lisada. Olulisi
muutusi ei ole aasta jooksul toi-
munud tiiheski dimensioonis,”
tuleb Emori turundusjuhilt
Mari-Liis Eensalult vastus pal-
vele anda iilevaade eestimaa-
laste valjas s66mise harjumu-
sest ja voimalustest. Jatkuvalt
leiab kinnitust, et restoranis voi
pubis kdimine on veel paljude-
le meie inimestele luksus. Kaks
kolmandikku Eesti elanikest lu-
bab endale viljas s66mise nau-
dingut vaid korra poolaasta
jooksul.

Kuigi toitlustusdriga tegele-
jad kinnitavad, et meie hinnad
ei joua veel Euroopa tasemele,
tuleb nii moéneski Raekoja plat-
sil asuvas kohvikus vo6i baaris
tassi kohvi eest maksta niisa-
ma palju kui niiteks Berliini
Rahvusooperi restoranis. On
selge, et sarnastele hindadele
peab vastu vaid turisti ja jou-
kama kohaliku rahakott.

Kui ldinud aastal olid toit-
lustusasutuste TOPi kolmest
esimesest kaks perefirmad, kel-
lele eelnenud aasta oli justkui
palgapdevaks varasemate t00 ja
vaeva eest, siis selle aasta esi-
kiimnesse mahub vaid eelmise
aasta voitja Siva Invest OU, mis
platseerus iildkokkuvéttes ka-
heksandale kohale. “Saarlaste
kange visadus viis sihile,” iitles
firmajuht vditjaintervjuus, kii-

Toimetaja Christel Karitsa
hinnangul puudub hetkel
taielik lilevaade Eestis
tegutsevatest toitlustusasu-
tustest. Foto: Julia-Maria Linna
be kasvu t6id neile aga restora-
nid, mis loodi eeskétt ravituris-
tide teenindamiseks.

Ka selles lehes ilmuva toit-
lustusasutuste koondtopi esi-
kolmikusse kuulujad peavad
hea kiibe eest eelkodige turiste
ja eestimaalaste joukamat osa

tdnama. Samas on voitjate hul-
gas tegijad, kes on juba monda
aega tipus piisinud. Edu vot-
meks voib tuua védga hea asu-
koha Raekoja platsil, tugeva ja
motiveeritud meeskonna ning
kasumist piisavalt suure osa
arengusse investeerimist.
Marksonaks on ka omanéolisus
ja stabiilsus.

Kui tahad olla vditjate hul-
gas, ei piisa enam eduka naab-
ri dri kopeerimisest, kasuks ei
tule ka soov koigile meeldida,
jaab kolama vestlustest tegija-
tega, kel restoraniéris pikaaja-
lised kogemused. Edu toovad
stiilsus ja originaalsus ning
kindla kvaliteediga kook ja tee-
nindus. Seda tdestab ka néiteks
Vene restoranide voidukéik.
TOP 2002 esikoht kuulub
Advantis Grupile, mille Vene
restoran Troika on ehe ndide
hea rahvustoidu ja stiilse tee-
ninduse pakkumisest. Ka kol-
mandale kohale tulnud A&G
Toitlustuse aktsiaseltsi {iks nel-
jast restoranist on pithendunud
Vene koogile ja kultuurile. Par-
nus asuv trahter Postipoiss on
suvituspealinna iiks populaar-
semaid toitlustuskohti.

Meie aina kiireneval ajal ko-
guvad itha populaarsust kiir-
toitlustusasutused. Nii ei tulegi
ehk iillatusena, et kiibe edeta-
belis esikoha saavutanud
McDonald’s Eesti AS iiletab tei-
se koha omanikku Starmaker
OUd kéibelt ile 26 miljoni
krooniga. Onneks on ka Eesti

kiirtoitlustuskultuuri tulemas
maailmas levinud trend tervis-
likkusest ja nii pakutakse klien-
tidele ka itha enam véimalust
saada salateid ja vdhem rasvast
einet.

Muidugi ei véljendu sellegi
aasta toitlustusasutuste TOPis
kogu tdode Eesti toitlustusasu-
tuste hetkeseisust ja nende te-
gelikust olukorrast. Informat-
sioon selles valdkonnas on
liinklik ning sageli ei ole toit-
lustamisariga tegelejad huvita-
tudki oma andmete esitamisest.
Ei saa rddkida veel iimbriku-
palkade ega rahapesu kadumi-
sest. “Restoranide poolt on iile-
vaadet vaga raske anda, see ar-
vestus on nii, nagu ta on,” to-
deb Eesti Hotellide ja Restora-
nide Liidu tegevjuht Donald
Visnapuu. Ta selgitab, et kui
hotelli koha pealt voib selgelt
Oelda, mis hotell on, sest nou-
ded on kinnitatud, siis toitlus-
tusettevotete puhul kindlad kri-
teeriumid veel puuduvad. Enim
informatsiooni on tegijate kee-
li “repressiivorganil” — tervise-
kaitseinspektsioonil —, mille
tootajad ilmselgelt ei joua nii
suures mahus kui vaja ndusta-
misega tegelda. “Kdigil on prob-
leeme, kiisimusi ja ka hdid mot-
teid, kuid nende jagamiseks ei
oskagi kuhugi minna,” {itleb
Eesti peakokkade tihenduse ju-
hatuse liige Andrus Laaniste,
kelle hinnangul on info koon-
damise ja vahetuse osas nende
erialal veel palju 4ra teha.

Sel aastal ilmuvad Aripseva
valdkondade TOPid:

21. oktoobril
23. oktoobril
27. oktoobril
30. oktoobril
6. novembril
12. novembril
17. novembril
24. novembril
26. novembril
27. novembril
3. detsember

11. detsember

ajakiri ITee (Online-kaubanduse TOP)
erilent Toiduainet66stuse TOP
ajakiri Juhtimine (Aastaraamatu TOP)

erileht Ehitusfirmade TOP ja Kinnisvarafirmade TOP

erileht Jaekaubanduse TOP
erilent Sisustus (Mod6blitootjate TOP)

erileht Roivatootjate TOP ja Tekstiilitdostuse TOP

ajakiri Juhtimine (Audiitorite TOP)

ajakiri Logistika (Ekspedeerimisfirmade TOP ja Tolliladude TOP)

Eesti Ettevotete TOP 100
erileht Trikitdostuse TOP ja Kirjastuste TOP

erilent Ravimimuaujate TOP
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Aripdeva lisa 15. oktoober 2003 3

secisukoht

Pingutamine ja

visadus viivad sihile

Tiiu Aro
tervisekaitseinspektsiooni peadirektor

2002. aasta moodus koikidele toidukaupu valmistavatele ja
turustavatele ettevotetele tunnustamise tdhe all. Kuigi tun-
nustamisotsuseni joudis alla poole tervisekaitseinspektsiooni
jarelevalve all olevatest toidukéitlejatest ehk 3286 ettevotet,
hakkasid selles suunas tegutsema ka koik iilejdanud. Niiiid-
seks on enamik toidukéitlejatest (ligi 9000) saanud oma asjad
korda, ja sellest on r66mu nii neil endil kui ka tarbijatel.
Soogikohad ja kauplused on paremas korras, kui nad kunagi
varem on olnud. Jatkuks nende omanikel vaid tahtmist inves-
teerida ka oma tootajatesse, et nende hiigieenialased teadmi-
sed oleksid tasemel ja kiiskavas koo-
gis ei valmiks salmonelladest kubisev
kanapraad voi kolibaktereid ja halli-
tusseeni tdis salat.

Pohjust rédmustada on ka tervise-
kaitseinspektsioonil. Kuigi kohati kam-
paaniaks kujunenud tunnustamine toi
tervisekaitseinspektoritele kogu moo-
dunud aastal ja ka selle aasta esime-
sel poolel palju lisat66d ja lisapingeid,
jiime noéudmistele kindlaks. Onneks
asus meie poolele koos ajakirjanduse-
ga ka suur osa avalikkusest ja iihiselt tegutsedes oleme hii-
gieenireeglite {ildisele tditmisele tublisti ldhemale joudnud.
Seda on tunnistanud ja tunnustanud ka paljud meile helista-
nud inimesed, kes kiidavad kas puhast kodukauplust, kooli-
sooklat voi toidukohta.

Muidugi on ees veel kovasti pingutamist, sest mones poes
ei peeta ikka veel kinni toidukauba realiseerimistdhtaegadest
ja hoiutingimustest, ménes s66klakoogis sibavad ringi prussa-
kad.

Kuigi tunnustamismenetlused votsid tervisekaitseinspekto-
rite pShilise t66aja, jatkus joudu ka inspekteerimiseks. Mullu
kontrolliti toitlustamist 4654 ettevottes, seejuures ei vasta-
nud 9,1% puhtuseproovidest. Kéibelt tuli kdrvaldada ligi kaks
tonni ohtlikku toitu, siiidlastele méarati 696 trahvi {ildsum-
mas 528 289 krooni. 99 toitlustusettevottes peatati ajutiselt
tegevus ja kohalikud omavalitsused said tervisekaitseinspek-
toritelt neli ettepanekut tegevusloa tiihistamiseks.

2002. aastal kooskdlastati tervisekaitsetalitustes 2816 toit-
lustusettevotte enesekontrolliplaan. 3351 toitlustusettevotet
rakendas oma t60s enesekontrollisiisteemi, see t66 jatkub.

Tegutsemine selle nimel, et toit oleks inimeste tervisele
ohutu, tdhendab nii toidukaitlejatele kui ka tervisekaitsjatele
pidevat pingutamist. Ja kuigi tunnustamisprotseduur tundus
vahel iileliia keeruline, kandsid julge pealehakkamine ja visa-
dus vilja. Kui mullu registreerisime 11 toidust tingitud soole-
nakkuste puhangut, siis tdnavu tiheksa kuuga on olnud vaid
iiks puhang.

Tunnustamisotsus on toidukaitlejale kui kvaliteedimérk,
mis samas ei luba loorberitele puhkama jddda, vaid néuab
igapdevast visa t66d. Seda mitte tervisekaitsekontrolli hir-
mus, vaid tarbija tervise nimel.

Jatkuks omani-
kel vaid tahtmist
investeerida
oma tootajates-
se, et nende
hiigieenialased
teadmised
oleksid tasemel.

Erilehe toimetaja Christel Karits
reklaamiprojektijuht Kalli Kruusandi
kujundaja: Eve Rammo

Toimetus e-post: aripaev@aripaev.ee
' tel: (372) 667 0111
faks: (372) 667 0265

AP peatoimetaja: Igor Rotov
véljaandja: Aripéeva Kirjastuse AS

Parnu mnt 105, 19094 Tallinn
tel: (372) 667 0111

(372) 667 0222
faks: (372) 667 0265

(372) 667 0165
e-post: aripaev@aripaev.ee
WWW:  http://www.aripaev.ee

tel: (372) 667 0218, e-post: christel.karits@aripaev.ee
tel:(372) 667 089, e-post: kulli.kruusandi@aripaev.ee
ftp://ftp.mbp.ee/incoming/

Reklaamiosakond e-post: reklaam@aripaev.ee
tel: (372) 667 0105
faks:  (372) 667 0200

e-post: register@aripaev.ee
tel: (372) 667 0099

Tellimine ja levi

aks:  (372) 667 0300
Tellimishind 12 kuuks 1900 kr
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Raekoja platsil asuv Ve
turuvongetele vastu

Restorani Troika edu
taga naeb s6dgi-
koha looja Paul
Lepik seda, et nad
on suutnud koikuval
restoraniturul stabiil-
suse sailitada.

Tiit Reinart

aripaev@aripaev.ee

Toitlustusasutuste TOPi voit-
nud firma Advantis Grupp loodi
1999. aasta 16pus ja mais 2000
tegi uksed lahti nende Vene res-
toran Troika.

Restorani looja ja konsultant
Paul Lepik ise peab Troikat
oma elu {iheks lihtsamaks res-
toranikontseptsiooniks. Talle
ndidati kitte ruumid ja palgati
selleks, et ta neisse restorani
teeks. “Ei olnud iildse selge,
mida me teeme,”

nelased siin hésti ei ela ja neisse
hésti ei suhtuta. “Aga siis avas-
tavad, et kohalikul Punasel vil-
jakul on Vene restoran esimene,
mis vastu satub. Ja neil on nii
kohutavalt hea meel, et kirjuta-
vad iilevoolavaid kiidusénu kii-
lalisteraamatusse,” kirjeldab Le-
pik.

“Me ise kutsume seda toodet
ohutuks Venemaaks — sukeldud
kaheks tunniks siia ja elad pa-
rast teist elu edasi,” iitleb Lepik.
Vanemad inimesed ostavad Troi-
kast nostalgiat, nooremad puh-
talt eksootikat.

Teguriks, mis méodunud aas-
ta tulemuste pdhjal Troika toit-
lustusasutuste tippu viis, peab
Lepik stabiilsust. Suudetud on
minimeerida turukdikumise
vongete alumist ja {ilemist osa.
Restorani- ehk meelolubisnises
on vaga oluline see, et seda,
mida inimene koges eile, oleks
voimalik kogeda uuesti ja samal

tasemel. Sestap on

meenutab  Lepik. Me ise kutsume  gqhifisus iiks oluli-

Andsin endale aru, et S€da ohutuks semaid maérksénu.
enamik inimesi, kes Venemaaks - Teine argument on
liigub Tallinna vana- Sukeldud t60 inimestega. Hea
linnas, eriti suvel, on kaheks tunniks idee k&rvale on vaja
turistid. Teadsin, et siia ja parast haid teostajaid. Kol-
90 protsenti on soom- elad oma elu. mas aspekt on héasti
lased.” toimiv boonussiis-

Seejdrel uuris Le-  Paul Lepik, teem. Teatud osa
pik soomlaste ostmis-  Troika looja brutomiiiigist 1aheb

harjumusi ja selgus,

et Helsingis on {iheksa Vene res-
torani ja meil mitte {ihtegi. “Eda-
si oli see lihtne. Nagu filmi te-
gemine — otsid rahastajad, valid
stsenaariumi, palkad paar tipp-
nditlejat, kaskadoorid ka... ja 1a-
hebki lahti,” rdagib ta. Restora-
nil on ldinud hasti. Praegu on
Troika kiilastajate seas 40%
eestlasi, 10% venelasi ja 50%
muid vélismaalasi.

Uhed tinulikumad Kkliendid
pidid olema Venemaa metropo-
lidest Moskvast ja Peterburist
parit kiilastajad. Toendoliselt
tullakse eelarvamusega, et ve-

palgafondi. ‘Ja kee-
gi ei kiisi mult palgatdusu,” véi-
dab Lepik. “Ma iitlen, et tekita-
ge ainult kiibe tous ja palga-
tous tuleb automaatselt.”
Personalipoliitikat iseloomus-
tades toonitab Lepik, et tema
joonistab raamid ja lubab igal
tootajal neis raamides olla oma-
ette isiksus. ‘Jube lihtne on lei-
da 20 lammast ja panna nad iih-
temoodi miagima, aga ega sealt
midagi head ei tule. Las nad olla
erinevad, las tdiendavad iiks-
teist — see on ilus teooria, aga
viga raske teoks teha. Utlen
ausalt — Onnestus,” on Lepiku

Advantis
Grupp OU

Restoran Troika
Asukoht: Tallinn
Asutaja: Paul Lepik
Juhatus: Aleksandr
Davidjuk, Kjastutis
RinkjavitSius
Tootajate arv: 46
Kodulehekiilg:
www.troika.ee

Troikas luuakse tééjoule
vaid raamreeglid, kus
sees saab igaliks olla
omaette isiksus.

Foto: Julia-Maria Linna

Troika ei karda

Troika asukoht Raekoja platsi
ddres, mis restoranidest tihedalt
tais pikitud, eeldaks karmi kon-
kurentsi. “Konkurentsipéhimdote
on minul selline, et kui ma peaks
kunagi ehitama restorani, ehi-
taks ma ta néditeks McDonald’si
korvale,” iitleb Lepik. “Sest see
tdhendab seda, et ei saa ithtegi
hetke niisama maas istuda ja
edu nautida. Peab kogu aeg
voistlema oma parima partneri-
ga, kellega koos me samas moo-
dustame mingi hea siinergia.”
Nii ongi Raekoja plats kuju-
nenud selliseks kohaks, et kui
inimene tahab kiilastada resto-
rani, tuleb ta Raekoja platsile ja
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stahiilne areng

ne restoran pidas

sonad. Ja Lepik on kindel, et
Troika on iiks vaheseid restora-
ne, kes ei pea vbitlema varasta-
mise ja ebalojaalsusega.

Personali valikus peab Lepik
oma eeskujuks Olde Hansa pe-
renaist Margit Hakomaad.
Ta k&ib nagu supermarketis
Soppamas,” kirjeldab Lepik. “ Ta
teab oma kooslust. Kui 1dheb &ra
néiteks vdga tdpne inimene, siis
ta siseneb tooturule (neil on
omad andmepangad, testid jne)
ja otsib selle tépse inimese. Kui
tal on empaatiat vaja, siis ta ot-
sib just empaatseid inimesi. Olu-
line ongi, et sa ei I6hu tervikut
dra,” selgitab Lepik, kes ka ise
arvab tépselt teadvat, kus Troi-
kas on kellegi koht.

Aga leida hiid to6tajaid on
muidugi raske. Lepiku arvates
voib 25 protsenti maailma ini-
mestest sellist t66d teha. Oskus
restoranis to6tada on vorreldav
laulmis- v&i joonistusoskusega.
See ei ole lihtne amet.

Lepik ei ole ndus veel moni
aeg tagasi levinud arvamusega,
et eestlane ei ole teenindaja
tlitip. Pigem ei osatud siis digeid
inimesi iiles leida. “Inimesed.&tT
olemas, aga ju siis on valesti ot-
situd,” leiab ta. “Minu pohimé-
te on selline — kui ma naen ini-
mest, keda kasutatakse \iﬁesti,
ma kutsun ta efda juurde. Ma
ei paku talle rohkem raha, ma
pakun talle seda, mida ta vajab
— eneseleidmist, eneserealisee-
rimist.”

Troikas td6tab eri rahvusest
inimesi: tatarlased, moldaavla-
sed, venelased, ukrainlased,
eestlased, ameeriklane jne.

Niitidseks on Vene restorane
Troika korval teisigi — Klafiraga
starditi peaaegu koos, Tallinna
vanalinnas on veel Nevskij.
“Nevskij on Vene gourmet — pii-
savalt kallis, piisavalt eksklusiiv-
ne. Meie oleme selline ehe vene,
selline voliitimi peal elav. Meil
ei ole iihtegi kabinetti, kuna ma
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millegiparast arvasin, et inime-
sed tahaksid koos 66tsuda, su-
miseda ja olla,” iseloomustab Le-
pik turuni$e. Uks ni$§ on Tal-
linnas tema arvates veel tditma-
ta — Vene kiirtoit, nagu Moskvas
on Jolki-Palki kett.

“Meil on jah, kaks erinevat
kontseptsiooni,” raagib Nevskij
kelner Robert Ganejev.
“Troika on n-6 mitte-
gourmet, tavalisemate-
le inimestele
mdeldud. Elab <
ta pohiliselt l:
turistide
peal, viga
palju
kaib

seal
just soomlasi. Ei
iitle Troika kohta {ih-
tegi halba séna -
korralik  resto-
ran,” iseloo-
mustab ta.
Troika oluli-
semaks partne-
riteks peab Le-
pik Russkii
Standardit, Saku Olletehast ja
ASi Prike. “Prike oli esimene,
kes meisse uskuma hakkas, ja
see on vaga oluline igasuguste
projektide alguse juures. Kui ka
voib juhtuda, et méni pakkumi-
ne on odavam, siis kui sa dra
néed, et koost6o siinnib just siit,
polegi raha nii viga tahtis,” ise-
loomustab Lepik partnerivali-
kut. ‘Ja tdnu sellele koostoole
teenid sa 16puks ikkagi rohkem
raha. Kokkuvéttes on see oluli-
sem. Mitte see, palju sa hetkel

Paul Lepik.

Troikast otsistakse nostalgiat voi eksootikat, vdidab restorani looja

kokku hoidsid. Toimiv siisteem
toodab raha.”

Prike turundusdirektor
Armin Mihhar iseloomustab
Troikat kui vdga head koosto-
partnerit: “Oleme koost6dd tei-
nud paris Troika algusaastatest
peale ja koik on ldinud véga hés-
ti. Esilekerkinud kiisimused on
koéik kiiresti ja jooksvalt lahen-
datud ja mingeid suuremaid
vastuolusid nendega pole olnud.
Korrektsed partnerid,” tddeb
Méahhar. Eduka 2002. aasta ja-

rel hindab Lepik tdnavust ja
2004. aastat taas sbnaga “sta-
biilsus”. “Ma ei arva, et me peak-
sime pingutama selle nimel, et
pakkuda iitha uut ja uut. Uut tu-
leb pakkuda emotsionaalsel ta-
semel. Sest inimene, kes naudib
meie juures s60ki, jooki ja mee-
leolu, ei eelda, et jairgmine kord
tulles on koik teistmoodi. Vas-
tupidi - ta pigem ostab seda,
mis oli,” vdidab Lepik. Seega ta-
hab Troika jadda ajatuks resto-
raniks.

konkurentsi — parim valjakutse on voistelda

vaatab ringi. Ja valib, kas ta ta-
hab nautida keskaega, Indiat,
Venemaad, Itaaliat vm — koik
selle ta Raekoja platsilt leiab.

“Raekoja plats on hea drikoht
kiill, aga ainult maist septemb-
rini. Siis tduseb tuul ja vaatad
iilevalt kontoriaknast, kuidas
iilestdstetud kraedega eestlased
diagonaalis iile platsi sinust
modda kaugemale tottavad.”

Samas on Raekoja plats hea
koht selle t6ttu, et sinna ei saa
autoga.

“Ega ma ei tahagi, et nad
autoga tuleks,” iitleb Lepik. “Ma
kannan suurt vastutust oma
klientide eest. Kujutage, ette kui

me asuks suure tee ddres. Meil
juuakse palju viina, see kuulub
selle toidu juurde ja toit viina
juurde. Meie huvides ei ole see,
et klient pérast meilt lahkumist
ei arkaks kodus, vaid politsei-
jaoskonnas. Véi teeks liikluson-
netuse. Voi kiiks kerge saagina
roovli kéest 14bi. Me pigem hoia-
me oma klienti, et ta tuleks siia
jalle. Tegelikult on see véga
peen ming. Lihtne on valada ja
kiisida: kas tdis? Samas on see
suur vastutus,” selgitab Lepik.
Umber platsi asuvate resto-
ranide juhtidega on vahel ka
koos istutud - nditeks aruta-
maks, kui palju keegi turvatee-

nuse eest maksma peab, et su-
vel toole dra ei varastataks. Vi
on vaetud olukorda pérast seda,
kui kesklinna valitsus renti t&s-
tis. Péris restoranidirektorite
klubi nagu ld&dnemaailmas mo-
nel pool tavaks, siiski ei ole.
Lepik ootab, et eesti rahvas
saaks rikkamaks ja voiks endale
rohkem 16bustusi lubada. Sest
restoranis kdimine ei ole prassi-
mine, vaid endale millegi uue
lubamine, selle nautimine.
“Markantne niide on see, et
eesti kelnerid, kes on spetsialis-
tid, kdivad kdige vdhem resto-
ranis. Isegi trollijuht sdidab va-
hel teise trolliga. Aga siin jaab

parimaga

asi raha taha. Ometi on see ini-
mese heaolus ja arengus, et sa
lubad iseendal natuke maitsta
ja ja end hésti tunda. Siis hak-
kad endast lugu pidama — ma
olen ju hea, ma sain endale mi-
dagi lubada,” iitleb Lepik.
Troikat maletavad teatrivik-
toriini “Blakkpoks” vaatajad kui
ithte auhindade véljapanijat. Li-
saks on olnud hea koost66 Lau-
ri Laubre meelelahutusiirituste
firmaga. Nii et Troikas on istu-
nud Scorpions, A-Ha jt. Praegu
on véga hésti miiliv projekt
kinkekaardid. Tehakse koost6od
ka Eesti ja Soome suurimate tu-
rismiettevotetega. Ap
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Eurokoogi asemel Potjomkini killa

Kuigi sel aastal on eelmise aastaga vorreldes toitlustusasutuste
hlgieeninduete rikkumisest tulenev salmonelloosi haigestumine
vahenenud 52 ning disenteeriasse nakatumine 131 juhtumi
vorra, ei saa Eesti Peakokkade Uhenduse juhatuse liikme Andrus
Laaniste hinnangul veel vaga suurest hiippest paremuse poole
raakida.

“Pigem on see pohjustatud tervisekaitseinspektsiooni t66
muudatustest,” viitab ta aasta alguses toiduhtgieeni
Uldeeskirjadesse tehtud muudatustele. “Toetudes ka oma teiste
kolleegide arvamusele, kes on kainud nurgatagustes kohtades,
siis voib Gelda, et asi pole Uldse ilus,” tddeb Laaniste. “Imestan,
et sellistel kohtadel ikka veel kliente jagub, et inimesed julgevad
sinna minna.”

Andrus Laaniste soovitab inimestel enne toidu tellimist oma
igapaevase sddgikoha kdogi uksest sisse vaadata. “Pilt, mis seal
avaneb, voib olla midagi vaga karmi,” ei saa ta aru, kuidas Uks voi
teine hlgieenindudeid eirav koht ikka veel avatuna hoitakse.
Laaniste hinnangul ehitati lihtsalt paljudes kohtades parast
tervisekaitseinspektori ettekirjutust tles Potjomkini kila. Kui
kontrollist kuuldi, reorganiseeriti oma t60 kiiresti tmber.
Tervisekaitseinspektsiooni andmetel ongi kdige raskemas seisus
Tallinna tervisekaitsetalitus, kus ligi 5000 taotluse esitanud
toidukaitlejast (koos Harju-, Jarva- ja Raplamaaga) on veel
tunnustamata kokku ligi 1100 toidukauplust ja toitlustuskohta.

Euronduded on ebatapne ltlemine

“Euronduded on ebatapne Utlemine, vahemalt
tervisekaitseinspektsiooni téévaldkonda
puudutavas osas,” tdpsustab
tervisekaitseinspektsiooni avalike suhete
néunik Agnes Jiirgens, “sest
toiduhtgieeni nduded on kogu
maailmas aktsepteeritavad
puhtusepidamise néuded.” Jirgensi
sénul pole vahemalt
tervisekaitseinspektsiooni
ametnikud Uheltki toidukaitlejalt
ndéudnud nn euroremonti (mis see
Uldse on?) ega Hackmanni potte,
vaid ennekdike toiduohutuse
tagamist, nagu néaeb ette
pollumajandusministeeriumis
valminud toiduseadus ja selle alusel
koostatud toiduhtgieeni tldeeskiri.
“Lapp katte ja need ruumid korda, kus
on tegemist toiduga,” on tema
hinnangul lahendus lihtne. Paraku
) . i arvavad paljud toidukaitlejad, et kui nende
Tervisekaitsjad ei kauge esiema on méisakddgis virtinaks
noua, et pott oleks - olnud, siis saavad nemadki niiiid
Hackmannilt, kil aga - toidutegemisega hakkama, mis seal ikka keerulist.
peab see olema puhas. Aga ei saa, Jurgens toob naiteks kas véi selle, et toidust
tingitud soolenakkustesse haigestub Eestis suur arv inimesi.
“Toon néite ka teisest eluvallast: politsei ju ei aktsepteeri seda
juttu, et vaarisa vedas hobusega vilja ja viina, kill minagi soita
oskan. Ega ikka ei oska kull, selline juht kujutab ohtu teistele, nii
nagu ka oskamatu toidukaitleja kujutab ohtu teiste inimeste
tervisele,” pohjendab ta. Ap

Andrus Laaniste

_
\~"-"/
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Ennustused massilisest
s66gikohtade sulgemisest
seetottu, et need ei vasta
tunnustamisnouetele, ei
pidanud paika.

Christel Karits Al

christel karits@aripaev.ee

1. septembri seisuga on tervise-
kaitseinspektsiooni jdrelevalve all
olevast 10 500 toidukauplusest ja
toitlustuskohast tunnustamisotsuse
saanud ligi 8000, iilejddnud on tun-
nustamise ootel.

“Soogikohad on paremas korras,
kui nad kunagi varem on olnud,” kin-
nitab tervisekaitseinspektsiooni pea-
direktor Tiiu Aro. “Kuigi tunnusta-

Konsultantide palkamise aeg

Tunnustamise aasta elati iile

misprotseduur tundus vahel {ileliia
keeruline, kandis julge pealehakka-
mine ja visadus vilja.”

Kergemini moodus tunnustamis-
aasta suurtel restoranidel, kel pisi-
kestest toidukohtadest tunduvalt suu-
remad investeerimisvdimalused. “Ei
usu, et tdiendav investeering oleks
ebameeldiv, {ildkokkuvottes on see
paratamatu,” todeb Eesti Hotellide ja
Restoranide Liidu tegevdirektor
Donald Visnapuu. “Turvalisuse
nouded on ju kdikjal iihesed.” Ta
moonab, et alguses pingutas ehk ter-
visekaitseinspektsioon v&ib-olla tdesti
iile, kuid sel aastal toiduhiigieeni ees-
kirja sisse viidud muudatused tegid
olukorra lahedamaks. Visnapuu s6-
nul on iilemaailmne probleem, et

kraanikausi.

Paljude toitlustusettevbtete juhid palkasid lainud aastal
firmale konsultandi, kes tunneks toiduhtgieeni eeskirja
nuansse. “Selles eeskirjas oli vaga palju mitmeti moistetavat
ja araarvamist vajavat,” kinnitavad restoraniariga tegelejad
kui Uhest suust. Spetsialisti abiga leiti lahendus, kuidas
lihtsamini ndudeid taita. Vahel piisas mone pisiasja
arategemisest, naiteks sortimendi muutmisest.

Fotol oleva restorani k66k on nbuete jargi vottes “vaga euro”.
Koo6gi igast nurgast voib leida katepesuks moeldud

AP

Ehkki Andrus Laaniste juhitava restorani Novell
eurokédgis pole kunagi rotte ega prussakaid
nahtud, on seal kraanikausi all pakike pulbriga

ootamatute kiilaliste tarvis valmis.

95% viikestest restoranidest, kus t66-
tab alla {iheksa inimese, on finants-
raskustes. “Viikestesse ja suurtesse
peaks diferentseeritult suhtuma ja
moistlikkuse piires erinevate voima-
lustega arvestama,” leiab ta.

Ka Eesti Peakokkade Uhenduse ju-
hatuse liilkme Andrus Laaniste hin-
nangul ei olnud toidukohtade sulge-
misi palju. “Ehk pandi méni koht kin-
ni néddalaks-kaheks. Maksimaalselt
kuuks. Tosteti seadmed timber, tehti
sanitaarremont,” selgitab ta. Norgim
osa on riigi- ja munitsipaalettevot-
ted, kus ilmselgelt nappis raha, et end
toiduhiigieeni eeskirjadega vastavus-
se viia.

J8Stumip,
”k"des' € on hoolimata
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S60mine ja joomine
kui meeldiv lendami-
se “korvaltegevus”
taidab aega ning
aitab lennupaanikat
leevendada. Just
selle “korvaltegevu-
se” korraldamine toi
edu Airo Catering
Services Eesti OU-le.

Tiina Kolk

aripaev@aripaev.ee

Ehk on tdepoolest mdnevor-
ra iillatav, et edukate toitlustus-
ettevote tippu on joudnud pea-
miselt Estonian Airi reisijaid
toitlustav Airo Catering Services
Eesti OU, mis kuulub iile kol-
mandiku maailma pardatoitlus-
tusest holmava LSG Sky Chefsi
kontserni. Lennuk on ju trans-
pordivahend, mitte restoran.

Airo Catering Services Eesti
OU pearaamatupidaja Reet Sa-
visikk nendib, et nende firma
head majandusnéitajad on tin-
gitud nii Estonian Airi reisijate
arvu suurenemisest kui ka ku-
lude optimeerimisest. “Eesti
ohku” ei ole oluliselt mojutanud
mitmeid lennukompaniisid krii-
si ddrele viinud maailmasiind-
mused — terrorism, SARSi-epi-
deemia ja Iraagi sdda. Seetdttu
pole pardatoitlustaja pidanud
oma kontseptsiooni muutma,
kuid loomulikult séltutakse pal-
ju Estonian Airi tegevusest.

LSG Sky Chefsi kompanii ko-
kad koosto6s Estonian Airiga

muudavad kord aastas lennuki-
tes pakutava toidu meniiiisid.
Erinevatesse sihtkohtadesse on
soltuvalt lennuajast, -kestusest
ja -klassist erine-
vad menfiiitiiiibid
— turisti- ja driklas-
si soojad ja kiilmad
hommikus6ogid
ning 16unas6ogid.
Igas tiiiibis on kuus
erinevate tooraine-
tega meniiiid ja
igal nadalal tuleb
kasutusele uus me-
niid.

“Pakume koigil
regulaarliinidel mitmekiilgset
einet. Koik meie kontserni ko-
kad on saanud korgetasemelise
ettevalmistuse ja jirgivad firma
ettekirjutusi toidu valmistamise
osas,” selgitab LSG Sky Chefsi
Euroopa, Lihis-Ida ja Aafrika
osakonna avalike suhete juht
Holger Steingréber. “Igal rei-
sijal on voimalus tellida vdhe-
malt 24 tundi enne véljalendu
eritoitu, valides 25 eine vahel —
kas taime- voi diabeettoidu, kos-
Seri, gluteenivaba toidu véi las-
temeniiii vm.”

Airo Catering Services Eesti
OU (LSG Sky Chefs) ja Estonian
Air on pardatoitlustuses viima-
se kui detailini kokku leppinud
— nii toidu koostise, pakenda-
mise kui ka asetuse serveerimis-
kandikul. Toidukandikuist te-
hakse fotod ja nad “piisivad”
kindlas asetuses, kuni jargmine
meniili voetakse kasutusele.

Estonian Airi pardal kasuta-
tavad noud, nii korduvkasuta-
tavad (Estonian Air on iiks vi-
heseid lennufirmasid maailmas,
kus on tarvitusel roostevabad

Koik meie kontser-
ni kokad on saa-
nud korgetasemeli-
se ettevalmistuse
ja jargivad firma
ettekirjutusi toidu
valmistamise osas.

Holger Steingraber

2000. aastal valminud Airo Catering Services Eesti OU k66k vastab kéigile niiiidisaja néuetele.

Rahva lennukirg
kindlustas kaibe

Foto: Julia-Maria Linna

noad-kahvlid-lusikad) kui ka
ithekordsed, on tootnud Duni
Grupp.

Reisijad on osanud hinnata
nii Estonian Airis
pakutava toidu pil-
kupiitidvat kiilge
kui ka head mait-
set.

“Loomulikult on
meie toit toidu-
maitseline, sest
tooraine on hea,
ilma sailitusaine-
teta ja me kasuta-
me moodsa koka-
kunsti votteid,”
nendib Savisikk ning lisab, et
Estonian Airi soovitusel on nad
kaasanud meniiii koostamisse
tuntud eesti kokkasid, kuigi LSG
Sky Chefsil on véaga pikaajali-
sed pardatoitlustuse kogemu-
sed. Ulemaailmne emafirma
alustas tegevust juba 1942. aas-

Naidismenijjj

Pearoog: k

Dessert: ¢
tarter:

Dessert: éokolaadikook

Allikas: Estonian Ajr

tal. Airo
Catering
Services Eesti
OU loodi juriidili-
selt 1997. aastal.
Lennukite pardatoitlus-
tamisega alustati 1998. aasta
jaanuaris. Koik firmasse t6ole
voetud inimesed said vajaliku
erikoolituse, kas kohapeal voi
teistes LSG Sky Chefsi kookides.
Rahvusvaheliselt tunnustatud
hiigieenindudeid ja pardatoit-
lustamist tundvaid spetsialiste
polnud siis Eestist eriti leida.

—

enijij landoni-reisil

Caesari salat jGevihi
Parmesani juustuga
alkunifilee apelsi
kastmega, lisandi
Unavolovan vaniji

* Turistikiasgj reisija

kapsa-porgandis
al
Pearoog: kanakebab terava w

fis KS6givijadega

Airo Catering Services Eesti OU

asutamise aeg: 1997

téotajate arv: 45

tootmishoones

Allikas: Aripaev

ettevotte tegevjuht: Jorg Strein

ettevotte omanik: Airo Catering Sweden AB 100%

tdhtsamad siindmused ettevotte ajaloos:

m  Airo Catering Services Eesti OU alustas jaanuaris 1998
Estonian Airi lennuliinidel reisijate toitlustamisega

®m 2000. aasta kevad-suvel valmis Airo Catering Services
Eesti OU uus kd06k, kdigile nuldisaja nbuetele vastavas

®  2002. aasta septembris kirjutati alla viieks aastaks
koostddleping Estonian Airiga }

m  |LSG Sky Chefs AIRO Catering Eesti OU teenindab lisaks
Estonian Airile, Aero Airlinesi, SAS Skandinavian Airlinesi,
CSA Czech Airlinesi, Aviesi, Enimexi ja paljusid tSarterlende

. koht

Meniiti valmib
koostoos
tippkokkadega

Airo Catering on ainuke firma Eestis,

kellel on omanike kaudu (LSG Sky

Chefs) kogu vajalik oskusteave ning

ka tehnoloogia pardatoidu pakkumi-

seks. Nouded lennukis serveeritavale
toidule on véga ranged ning ainult
kindlate tehnoloogiliste protsesside
jargimine ning rangeim kvaliteedi-
kontroll tagab sanitaarnduete tditmi-
se ning ohutuse. Lisaks pakub meie
partner meile ka vaga kdrget noutavat
kindlustuskatet.

Estonian Airi koost66 Airo
Cateringiga on vdga hea. Lennukite par-
datoitlustus muutub pidevalt, igal aas-
tal toome vilja uued meniiiid, mis

valminud koost60s Eesti tippkok-

kadega. Peatselt tutvustame ka
meie uut pardateeninduse kontsept-
siooni, mis endiselt sisaldab maitsvat toitu
ja héid veine. Erki Urva, Estonian Airi president

Sabade ja
ni ja rohelise pipra

ks diiSesskartylig
astmega

kastmega, lisandiks

Maersk toitlustab vaid
lisatasu eest

Hiljuti sain Taani lennufirma Maersk lennukiga Ateenasse soi-
tes mitte just kdige meeldivamalt iillatava kogemuse osaliseks.
Kusjuures, vahemalt selle kogemuse korval tundub Estonian
Airi lennukites pakutav so6gikord kiill iisna tasemel olevat.

Nimelt on Maersk Airi Kopenhaageni-Ateena liinil toitlus-
tav Air Way Café seadnud asjad sedasi, et tasuta ei pakuta
lennukis midagi. Et aga sellekohane info enne lennukisse joud-
mist puudus, tekitas eraldi raha eest toimuv toitlustamine
lennukis parasjagu segadust, sest reisijad polnud selleks liht-
salt valmis. Ja et krediitkaardiga maksmine v&ttis omajagu
aega, kuluski ligemale neljatunnine lennureis peaasjalikult
stjuardesside sebimisele vahekaigus, kas siis selleks, et vahe-
tusraha tuua voi kellegi erisoove tiita.

Selline kord tekitas teiste seas iillatust ka mitmes palju
kdinud ja palju ndinud tuttavas, kelle sonul on kiill ka eraldi
tasu eest toitlustavaid lennuliine, kuid sel juhul on neil ikkagi
kindel meniiii tasuta (toidu hind on arvestatud piletiraha sis-
se) ja kes midagi erilist soovib, saab selle eraldi juurde maks-
tes tellida.

Air Wai Café pakutav sisaldas salativaliku (4,5 eurot), hom-
mikueine (5,5 eurot) ja puuviljavarda (4,5 eurot), Air Way
sdndvitSi (6 eurot), ettetellimise korral sai ka gurmeesalatit
mereandidega (13 eurot). Ain Alvela, AP
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toimetaja Christel Karits tel 667 0218, e-post christel.karits@aripaev.ee

3. koht

Latt tuleb tosta koiges

parasjagu korgele

Seitsme aasta eest oma esime-
se restorani avanud A&G
Toitlustuse ASil on nuludseks
kolm sd6gikohta Tallinnas ja
uks Parnus. Viimasel kolmel
aastal on ettevote olnud vaari-
kal kohal Aripaeva Toitlustusfir-
made TOPis, 2002. aasta
kokkuvottes oldi kolmandad.

Heidi Vihma

aripaev(@aripaev.ee

“Koik algab restorani asuko-
ha valikust, hoone omapérast ja
sellega seonduvast selgest &ri-
ideest,” tleb A&G Toitlustuse
ASi juhatuse esimees Riho
Mahlapuu. Tema hinnangul
saab edukas olla ainult siis, kui
asetada latt piisavalt kdrgele. Nii
peab leidma uusi véimalusi sel-
le iiletamiseks. Riho Mahlapuu
ongi tegutsenud oma edureeg-
lite kohaselt.

Esimene A&G Toitlustuse res-
toran Karl Friedrich avas uksed
1996. aasta novembris, viga
heas asukohas Raekoja platsi
ddres, kus tol ajal konkurents
peaaegu puudus. Oli vaid India
koo6giga Maharaja. Ka kolm aas-
tat hiljem turule tulnud resto-
ran Balthasar vaatab akendega
Raekoja platsile, kuigi sissepéés
jaéb Saia kéiku.

Modlemal majal on lisaks stra-
teegiliselt heale asukohale ka
kuulsusrikas minevik, mille
omanikud on praeguse milj66
loomiseks oskuslikult &ra kasu-
tanud. Majas, kus asub Karl
Friedrich, oli juba eelmise sa-
jandi alguses soogikoht, resto-
ran a la Anglaise. Balthasari res-
toran on aga nime saanud
Balthasar Russowilt, kes just sel-
les majas elades oma Liivimaa
kroonika kirjutas. Hoone ise on
tuntud Raekoja apteegi majana.
Ajalooliste ehitiste hongule ja
vadrikale asukohale vastavalt
jargitakse molemas kohas klas-
sikalist korgetasemelist restora-
nistiili, kusjuures Balthasari
k66gi omapéraks on kiiiislaugu-
toidud ja Karl Friedrichi esime-
sel korrusel kalaroad.

Uued tulijad ja hasti
valitud meeskond

Kui Karl Friedrich ja Balthasar
tegutsevad rendipindadel, siis
kolmas s66gikoht — Parnu Posti-
poiss — pandi t6ole 2001. aasta
alguses juba firmale kuuluvas
majas. Taas on kandev idee lei-
tud ajaloost: Postipoiss asub ku-
nagises postijaamas ja postijaa-
mades, nagu teada, on alati ka
s06gi-joogikohad olnud. Posti-
poiss on sama nime all s6dgiko-
hana tegutsenud varemgi, kuid
uute omanike kae all kujundati
sellest stiilne Vene trahter.

A&G Toitlustuse AS

esimees

Ettevétte juht: Riho Mahlapuu, juhatuse

Asutamise aeg: 1996

Ettevotte osanikud: A&G Toitlustuse AS,
osanikud Heiti Allmae ja Olar Gofman
Tootajate arv: aasta keskmine 112
Séégikohad: Karl Friedrich, Balthasar,
Postipoiss,

Paat (lisandus 2003)

A&G Toitlustuse praeguseks
viimane, alles kéesoleva aasta
alguses ostetud ja kéivitatud
Paat Viimsis on unikaalne oma
modernse paadikujulise arhitek-
tuuri ja meredarse asukohaga.

“Olles leidnud koha, tahtmi-
se ja idee, on vaja luua mees-
kond, kellega koos oleks voima-
lik teha s66gi-joogikaart ning si-
sekujundus kiilastajatele ahvat-
levaks,” avab Riho Mahlapuu
veel edukuse retsepti. “Ei aita
heast asukohast ega kéivitus-
ideest, kui igapdevane t66 seda
ei toeta. Ja kiilastajad tulevad
ainult siis, kui suudame neile
pakkuda meeldivaid elamusi,
mille osaks on nii s66k-jook, in-
terjoor kui teenindus.”

Omanike surve kasumi
teenimiseks on viike

Uheks ettevdtte eduka t66 alu-
seks peab Riho Mahlapuu ka as-
jaolu, et omanikepoolne kasu-
misurve ei ole suur ja vdimal-
dab teha arenguks vajalikke in-
vesteeringuid. Nii on Karl Fried-
richil seitsme tegevusaasta jook-
sul juba kolmas sisekujundus,
uuenemas on Karli kelder ja
oma vahenditega on ostetud
Postipoisi ja Paadi hoone - ka-
sum ei lahe firmast vélja, vaid
investeeritakse tulevikku.

ASi Restor peadirektor Arsi
Kook on Balthasaris ja Karl
Friedrichis kdinud nii &ripartne-
rite kui ka pere ja sopradega,
samuti korraldanud seal firma
joulupidusid. “Hea restorani,
mille kiilastamiseks tekib uues-
ti soov, mééravad lihtsad asjad
— maitsev toit ja ilus serveering,
hea veinivalik, sobralik teenin-
dus, meeldiv interjoor ja ohk-
kond,” raégib ta. “Kokku moo-
dustab see omaette fiilingu. Pal-
judes avatavates kohtades piiii-
takse seda alguses saavutada,
kuid hoopis raskem on jatkuvalt
hoida voi veelgi tdiendada neid
“pisiasju”. See on juba suurem
kunst. Need restoranid on seda
suutnud.”

Kaitseministeeriumi proto-
kollililem Pille Kitsing on
A&G Toitlustuse restoranides
korraldanud nii kaitseministee-
riumi juhtkonna kui ka vélisde-
legatsioonide Eesti-visiitide
ametlikke ja mitteametlikke
eineid. Kuna just tema vastuta-
da on iirituste 6nnestumine, on
Kitsing erakordselt noéudlik
klient ja jaab rahule ainult pari-
maga: “Me teame tdpselt, mida
tahame, meil on kindlad soovid
kvaliteedi ja detailide osas, pro-
tokollinduded peavad laitmatult
tdidetud olema. Siin véime kind-
lad olla, et saame sellist teenust,
nagu meile vaja, k&ik niiansid
on paigas.

“Kui kiilastajatele meie juu-
res meeldib ja nad tagasi tule-
vad, kiill siis tulevad ka finants-
néitajad positiivsed,” on Riho
Mahlapuu veendunud.

Kasum investeeritakse tulevikku

Edu aluseks on tédtajate

valik. Fotol 1/8 A&G Toitlustu-
se meeskonnast, ees
juhatuse esimees
Mabhlapuu.

,\

min krooni

N «aive

Il kasum

37,1

33,5

2000 2001 2002
Allikas: Aripaev, A&G Toitlustuse AS

Tahtsiindmused
firma arengus:

1996 sugis:
avati restorani
Karl Friedrich
esimene ja teine
korrus

1997:
restoranile
lisandus Karli
kelder

1999: avati
restoran
Balthasar
2000: osteti ja
avati trahter
Postipoiss
2003: osteti ja
avati restoran
Paat

PROFESSIONAALNE
KAHJURITORIJE
ausa hinnaga

Tel/faks (0) 644 7789, www.pps.ee

AAKRE MOOS'ME'STER aastast 7989

® RESTORANID ® KOHVIKUD ® PUBID ® SOOKLAD ® BAARID

MO OSIb

kdf"t? AS BACULA Viljandi mnt 1, 61001 Réngu, Tartumaa *
E&f'lma[s&' TELLIMINE JA INFO: tel (076) 79 660, 051 74 059, faks (076) 79 661

IGALE MAITSELE
KUPSETUSKINDLAD MOOSID
Lisand verivorstile ja praele
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ldandmed

firma nimi tegevusalad tegevjuht asuta- pohiosanikud (koos osalusprotsendiga) tootajate koht
misaeg arv 2002 TOPis

A & G Toitlustuse AS ... .. restoran Karl Friedrich, restoran Balthasar, trahter Postipoiss ...
Adeloone OU restoranid, kohvikud jm toitlustuskohad ... Eneli Viirsaar ..
Advantis Grupp OU restoranid, kohvikud jm toitlustuskohad Aleksander DaVIdJukt

Airo Catering Services Eesti OU .. lennukite pardatoitlustus ........................ Jorg Strein.

..Riho Mahlapuu A & G AS 100% ..

Amerim OU* restoranid, kohvikud jm toitlustuskohad ... ei avalda
Ammende V|Ila majutamine, toitlustamine; Ammende Villa . Ene Tohv
Amulett OU . majutus- ja toitlustusteenused, hotell Hermes ne Muna
Astri Grill AS .. pagari- ja kondiitritoodete tootmine .......... Liia Andresson

Catering Service OU . bankettide ja vastuvottude korraldamine ..
Cavaterra OU....... restorani pidamine, Pizza Americana, restoran-kohvik Coffe(R)
Deksander OU* restoranid, kohvikud jm toitlustuskohad .......................
Demjanov AS ... toitlustamine ja teenindamine, toidukaupade jaemuiik ..

Tiina Reitel ....

Desoral OU* . restoranid, kohvikud jm toitlustuskohad ... Anu Ploom. i Ida ... :ei avalda ..
Eesti Eine AS kaubandus- ja vahendustegevus, toiduain Jane Matt . . i .eiavalda ..
Entri OU* .. toitlustamine ........ccccecveinne

Pilvi Juus ... . . ilvi %, .ei avalda
Mari

FKS Investeeringute OU toitlustamine, Beer House ...
Frens AS . .... toitlustamine (catering), konverentsiteenused
Hansacatering OU . restoranid, kohvikud jm toitlustuskohad ..........
Hantik Groupe AS* kaubandus ja toitlustamine; restoranid Maharaja, Little China
Hesburger AS .. toitlustamine, kiirtoitlustuskoht Hesburger ..
Hevaner Invest restoranid, kohvikud jm toitlustuskohad
Honeywell OU* ... toitlustamine .........c.cccoeeerennee
Kingexport OU* .. toitlustamine, jaekaubandus ..
Koolitoitlustuse OU toitlustamine ..................
Kullassepa Kelder QU** . toitlustamine (restoran)
Liivi Kaubamaja OU*. restoranid, kohvikud jm toitlustuskohad
Maiasmokk OU** . toitlustamine, kohvik Maiasmokk .
Malve TK OU* .. toitlustamine ja jaekaubandus ..
Mark Systems O restoranid, kohvikud jm toitlustu
McDonald’s Eesti A kiirtoitlustus ...
Melleks OU* ........ toitlustusari ....
Molly Malones QU toitlustamine, sh alkohoolsed joogid ja tubakatooted
Montanhagol OU* . restoranid, kohvikud jm toitlustuskohad..............

Tiit Ojaveski ..
Lenne Uusna . .
Ajit Singh Bawa . <.eor. Silkwood Ventures Ltd 100%

Toomas Veersalu . . Hes-Pro OY 100% ..

Marti Tompson . <€l @valda ..., -

Marko Hark ... . . i . .ei avalda ..
Virginija Luup .. . «.......JOUNi Juhani Johanson 100% .ei avalda
Tiit Rehepapp .. . - Tiit Rehepapp 27%, Priit Palmet 27%, Ain Narep 27%, Indrek Kuivallik 19%

Kaljo Adamson . <eee.. Kaljo Adamson 37,5%, Rait Tamm 20,8%, Juri P6ldma 20,8%, Lembit Roos 20,8% ..

Peeter Tamberg .. . . ei avalda ...

Anne Jarvamag| . . ei avalda ... JRC)
Aivar Sé6t .. . <eeen Aivar S66t 62,2%, Margus Oolo 33,6% .ei avalda
ei avalda .... . . iavalda ..o .ei avalda
Piotr Jucha . . McDonalds Corporation Inc 100% .360 ........
Valeri Puskin . . Mihhail Fainstein 35%, Aleksander Raikov 32,5%, Valeri Puskin 32,5% ..

Magnus Ruutelt... . ........John Doherty 80%, John Ross 10% . .ei avalda ..
Toomas Partelpoegt ...... . iavalda ......cccooeverieinnnne .ei avalda

Muidex OU ....... . toitlustamine, metsa- ja aiatehnika jae- ja hulgimulk . Marko Terasmaa ............ . Marko Terasmaa 100%

Méo Grill QU** toitlustamine, S&mmi Girill ................ Ludmila Dobrus .. . . Paide KEK AS 100% .... .

Mintla OU* .. . restoranid Mgokkala ja Toomkooli Mariann Jéer(it .. . . Mariann Joeruit 100% ... “ei avalda ..
Pirita Hotelli R . Ollerestoran Svejki Juures ..llmar Kungla ... . - Hellenid OU 61,7%, Aala g .ei avalda ..
Poliinia OU* ..... estoran ja toidupood, restoran Poliinia, kohvi ..Natalja VastSenko .......... ........ Natallja Vast&enko 100%.. .ei avalda ..

Primento OU* ..
Plssirohukelder OU ..

..eiavalda ....... . v €l avalda e, .ei avalda
( restoran .......... Priit Reiman .. . . Zum-Zum Kohviku AS 97% ... .39 s
Redfox Grupp OU* toitlustamine .. ... Tonu Kukk .... . . Terje Insler 34%, Tonu Kukk 33%, Ari Dubin 33% ..
Sailors OU** . toitlustusalane tegevus, toidu- ja tédstuskaupade kaubandus ja vahendus .. Guido Metsla . <eeere.. GM Innerfest UU 48%, Marje Suurorg 26%, Landford Group OU 26% . L9
Select Service Partner Eesti AS* restoraniteenused, jaekaubandus ..Reet Arvisto ..... . . Eurest International B.V. 100% ...

Sergon Kaubandus OU toitlustamine .. Andres Viilmann.. . ... €i @valda ..

Servitris OU....... toitlustamine .. Evelin Reimann . . Evelin Reim

Sinestar OU* restoranid, kohviku jm toitlustuskoha ari i
SIVA Invest OU tonlustamme turismi- ja hotelllteenused "sadamateenused
Skopas OU* .. t0|dukaupade ja alkoholi jaemilk, toitlustamine ..
Sorgent AS toitlustamine restoranis Controvento .

606klubid, diskoteegid jm baarid

Aarne Mustis Aarne Mustis 42,25%, Toivo Mustis 42,25%, Terje Nepper .40 ..........
V. Fedajev ..... . . Sergei Bulgakov 100% ... i
Kristiina Soosalu . . ........ € avalda .. .38 e

Spirit OU* .. oklubid, diskoteegid jm baarid ...... Herdis Ojasu ... . . ei avalda ..

Starmaker OU .. toitlustamine, restoran Olde Hansa.... Margit Hakomaa . . . Elorsan Haldus OU 62,9% Margit Hakomaa 20,1% . .90 ...
Seiker TU* restoranid, kohvikud jm toitlustuskohad Marianne Tori .. . ... €1 @valda i
Tampe AS .. toitlustamine .......cccooeevveiiviccie Gunnar Tamm . . <. Aune Petdja, s

Teemantid AS .. . toitlustus; Rocca kohvik, Nordi kohvik, Salsa Grill restoran, Cafe MAXI-5 Margus Teemant . . . Margus Teemant 100% ..

Theodor VVH AS* . majutus (hotellid), toitlUSTUS ........coeiviiiiiiiiicc Ants limjarv ..... . weeeee. Ants [Imjérv 100% ...........

toitlustamine, luridicumi kohvik, bistroo Toidutorn, Postimaja pubi ..
majutus, toitlustamine, kinnisvara arendamine ............coccceervcienee
toitlustamine ja meelelahutusurituste korraldamine, Guitar Safari
toitlustamine koolides ..
toitlustus, baar...............
toitlustamine; restoran Vanaema Juures,

Jaanus Pulles .. . . Jaanus Pulles 61,6%, Triaad AS 19,5%, vaikeaktsionarid 18,9% .35 s
Kristel Vaga .. . <wenees Transcom AS 100% . .ei avalda
Aare Heinla .. . @i @valda .ei avalda ..
Marika Gutman . . Mariika Gutman 50%, Neonila Tsarjuk 50% .. .ei avalda ..
Arvo Lill ......... . . Arvo Lill 100% ..............

Alo Puustak .. . . Peeter Jalakas 100%

Transcom Vara AS* ..
Tropicana Kaubanduse AS* ..
Tuleleek AS* .
Tuuleveski OU .
Vanaema Juures

Veskaru AS .......... e . toitlustamine .. Teet Veskaru. . «eoee. Te€t Veskaru 100%
Wilde Irish Pub OU toitlustamine ..... Rain Eendra . . . Liam Allen 97% ........
Vismet OU* ................ toitlustamine (kohvik, Kiirtoitlustuskoht, séékla) ... Peeter Alvre .. Peeter Alvre 71,3%, Leo Luhr 25%, Esko_Junttila 5%

Véinamere Teenindus AS ... ..Jaak Példma ...

.. toitlustamine (kohvik, baar, kiirtoitlustus) ja kaubandus parvlaevadel . Saare Finants AS 50%, S.E.E. P|raaja oU 50%

' ei ole tegutsenud jérjest kahte majandusaastat, * justiitsministeeriumi registrikeskuse algandmed 2002. a seisuga, ** jadgnud kéibe tottu TOP 30st vélja

finantsandmed

firma nimi realiseerimise realiseerimise puhaskasum puhaskasum prognoositav prognoositav omakapital omakapital koht
netokaive netokaive (kahjum) (kahjum) realiseerimise puhaskasum 2001 2002 TOPis
2001 2002 2001 2002 netokaive 2003 (tuh kr) (tuh kr) (tuh kr)
(tuh kr) (tuh kr) (tuh kr) (tuh kr) 2003 (tuh kr)

.. 3882 .. ... 3500 ....
37 139 .. . . 41000 .
.. 8519 .. . . .

19 432 .. . .
49 420 .. . . ... 6550 ..
.eiavalda .. . .eiavalda ..
.. 9224 . .. -54 ..
6522 ..

Aalotar Invest AS .. 480
A & G Toitlustuse AS
Adeloone OU .........
Advantis Grupp OU
Airo Catering Services Eesti
Amerim OU* .........cccvveee
Ammende Villa Catering OU .
Amulett OU ...

Astri Grill AS.. ; 30 239 40 446 ..
Catering Service OU . 9 655 9492 ..
1407 ..

Cavaterra OU....... 12 190
Deksander OU* .
Demjanov AS ...

.eiavalda ..
17 481 ..

Desoral OU* .... 5904 .eiavalda .. . . _ei avalda ..
Eesti Eine AS* . .ei avalda .. . .ei avalda ..
Entri OU* .ei avalda .. . .ei avalda ..

.ei avalda .. ... 0. .ei avalda ..
29 703 ..
. 7120 ..
.ei avalda ..
41 976 .. .
.ei avalda .. . .eiavalda ..
.ei avalda .. . . .ei avalda ..
.ei avalda .. . .ei avalda ..
18 467 .. .

FKS Investeeringute OU'
Frens AS ..

Hansacateri g
Hantik Groupe AS*
Hesburger AS ........
Hevaner Invest OU* ..
Honeywell OU* ..
Kingexport ou* .
Koolitoitlustuse OU

Kullassepa Kelder OU 5 370 ..5325..
Liivi Kaubamaja AS* . 7 271 i avalda ..
Maiasmokk QU** 5013 ..5202 .. .
Malve TK OU* ..... 7 008 .ei avalda .. . . .ei avalda ..
Mark Systems OU* 6 675 .ei avalda .. . . .ei avalda ..

McDonald’s Eesti AS
Melleks OU* ........... .. 5551
Molly Malones QU* .

Montanhagol OU*

76 937 .. .
.eiavalda .. . . .eiavalda .. . ei avalda
.ei avalda .. . .ei avalda .. .46 .. ei avalda
.ei avalda .. . .ei avalda .. . ei avalda

Muidex OU ....... 6 793 .. 5567 .. . 33. 25 ..

Mao Grill QU** 4723 .. 50091 .. . .. 440 ..

Muntla OU* ......... 6 739 .ei avalda .. . . .ei avalda ..

Pirita Hotelli Restoran AS* . 8 258 .ei avalda .. . .ei avalda .. ei avalda
.ei avalda .. .ei . .ei avalda .. ei avalda

Poliinia OU* ..... ei avalda ...
Primento OU* .. .

. .ei avalda .. . .ei avalda .. ei avalda
Pussirohukelder OU .. .

16 849 .. . . .. 1678 ..

Redfox Grupp OU* 6 492 i avalda .. . . .ei avalda ..
Sailors OU** ........... 5 006 ...4 561 .. 527 ..
Select Service Partner Eesti AS 17 057 .ei avalda ..

.. 8797 ..
.. 6296 .. . 5L .
.eiavalda .. . .ei avalda .

Sergon Kaubandus OU ..
Servitris OU ......
Sinestar OU*

SIVA Invest OU 15 588 14 811 .. . . ..2814 ..
Skopas OU* 7 145 .ei avalda .. . .eiavalda ..
Sorgent AS 10 272 12 078 .. . 164 ..
Spirit OU* .. 9 633 .ei avalda .. . .ei avalda ..
Starmaker OU .. 50 512 50 521 .. . . L4021 ..
Seiker TU* 5 660 .eiavalda .. . _ei avalda ..
Tampe AS .. 9 391 16 435 .. . .. 488

10 622 .. . .. 316 ..
.eiavalda .. . .eiavalda ..
.. 8672.. . .. 209 ..
.ei avalda .. . .eiavalda ..
.ei avalda .. . .ei avalda ..
.ei avalda .. . .ei avalda ..
12 094 ..

6 158 ..

Teemantid AS ..
Theodor VVH AS* .
Toidutorn AS ..

Transcom Vara /
Tropicana Kaubanduse AS
Tuleleek AS*
Tuuleveski OU .
Vanaema Juures AS ..

Veskaru AS ......... ,_ 5428 6 700 ..
Wilde Irish Pub OU 22 963 21581 ..
Vismet OU* ................ 5423 i avalda ..

Véainamere Teenindus .. 24028 ..

' ei ole tegutsenud jérjest kahte majandusaastat, *justiitsministeeriumi registrikeskuse algandmed 2002. a seisuga, ** jaénud kéibe tottu TOP 30st vélja
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Kommentaar

Viljas

SOOMin

valdavalt

kattesaamatu luksus?

Mari-Liis Eensalu
TNS Emori
turundusjuht

TNS Emori pere-eelarve uurin-
gu B-monitor andmetel lubas
2003. aasta I poolaastal endale
véljas s60mise naudingut igakui-
selt keskmiselt 47% peredest.
Inimese kohta kulutati véljas
sOomisele nendes peredes 118
krooni.

Keskmised kulutused sel aas-
tal vorreldes eelmisega ei kas-
vanud. Harvemini, vdhemalt
korra poolaastas kéib valjas s66-
mas umbes kaks kolmandikku
(65%) Eesti elanikest.

B Luksus - ennekoike ma-
dalamasse ostujoukihti
kuulujate jaoks. Erinevasse
ostujoukihti kuuluvaid peresid
vorreldes leiab jatkuvalt kinni-
tust see, et enesele restoranis-
voi pubiskéigu lubamine on pal-
judele veel luksus. Kui kérgemas
ostujoukihis kais vahemalt kor-
ra kuus valjas s66mas kolm nel-
jandikku (77%) peredest, siis
keskmise ostujouga perede seas
oli neid veidi iile poolte (56%)
ja madalamasse ostujoukihti

kuuluvatest peredest sai seda en-
dale lubada vaid iga neljas
(25%). Loomulikult on erinevad
ka kohad, kus kéiakse, ning sum-
mad, mida kulutatakse. Korge-
mas ostujoukihis oli keskmine
kulutus 200 krooni, keskmises
91 ja madalamas ostujéukihis 64
krooni kuus.

Muude toidukulutuste osas ei
erine ostujoukihid iiksteisest
kaugeltki nii palju. Madalama ja
korgema kihi keskmiste toidu-
kulutuste (arvestamata valjas
s60mist) vahe on vaid 30%, vél-
jas soomise ca 3kordse erinevu-
se korval. See néitab, et mada-
lamatel tulutasemetel on véljas
soomine toepoolest luksus, kuid
kui pere-eelarve muutub lahe-
damaks, siis seda endale ka voi-
maldatakse.

B Kittesaamatu - viljas-
pool kolme suuremat lin-
na. Lisaks rahakotile m&jutab
véljas s60mist oluliselt ka resto-
ranide ja kohvikute valikuvoima-
luste ja pakkumise olemasolu.
Teadagi on ka sissetulekud Tal-
linnas keskmisest suuremad,
kuid erinevus véljas s66misele
tehtavates kulutustes on veel
suurem. Iga kuu kéib véljas s66-
mas 53% tallinlastest, aga vaid
41% maapiirkondade elanikest.

Ostujoud ja kulutused valjas sdiomisele

protsentides

kihi osakaal elanikkonnas

kérgema
ostujouga

madalama
ostujouga

paikkonna osakaal
elanikkonnas

[maa-astladl, o
31 D
O

Allikas: Emor

Ida-Viru
linnad

vaikelinnad

Tallinn

kihi osakaal véljas s66mise turul

keskmise ostujouga

Paikkondade osakaal rahvastikus ja
kulutused valjas s66misele

paikkonna osakaal valjas
soomise turul

Tartu, Parnu

madalama
ostujéuga

kérgema
ostujouga

keskmise ostujouga

Ida-Viru
linnad

vaikelinnad

Tartu, Parnu

maa-asulad

Nende keskmised kulutused val-
jas s6omisele erinevad kaks kor-
da, ulatudes vastavalt 168 ja 84
kroonini inimese kohta. Eriti vil-
jaspool kolme suuremat linna —
Tallinn, Tartu ja Pdrnu - muu-

tub elukoht oluliseks valjas s606-
mise kasvu piiravaks teguriks.
Osaliselt voib see lisaks viikse-
matele valikuvdimalustele olla
muidugi ka elustiili ja eelistuste
kiisimus.
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Uue réivakollektsiooni tutvustus
toitlustus- ja teenindustirmadele
Tallinna Toidumessil
29.- 31. oktoobril

Maailm avardub ja tllatab

Andrus Laaniste
Eesti Peakokkade
Uhenduse juhatuse
liige

Maailm avardub ja nii ei raégita
enam pelgalt eri piirkondade
kookidest, vaid tuuakse esile
konkreetse riigi voi ka maakon-
na koogi eripdra. On nii tous-
vaid kui ka langevaid trende.
Kodumaised toorained jaa-
vad, nagu avarast maailmast pa-
rit huvitavad maitsedki. Peab
olema julgust ja oskust neid kok-
ku sobitada ja kliente ootamatu

valikuga iillatada. Iga kokk soo-
vib, et tema kiest vélja antav
roog oleks kui kunstiteos — vi-
suaalselt jutustav ja maitselt
ootusi liletav. Et paigas oleks nii
serveeritava valimus kui ka 16hn,
tekstuur, temperatuur ja maitse.
Samuti ei tohi alahinnata veini
ja roa kokkusobivust.

Kindlalt tusvaks trendiks on
saanud vaheldusrikas taimetoit.
Ka kiirtoitlustuses on saamas
marksonaks tervislikkus.

Traditsioonid ei tohiks kokka
ahistada, vaid nende pohjal tu-
leks julgeda luua uusi maitse-
elamusi. Hetketrend soosib eri-

nevate kookide segunemist, kuid
see peab siiski tuginema kindla-
le kulinaarsele alusele ning t66-
votete ja toorainete tundmisele.
Samuti voib rooga ootamatus
nous serveerida. Koiki toite ei
pea alati taldrikus voi supikau-
sis pakkuma. Voib kasutada nii-
teks pokaali voi kohvitassi.
Tahtis on roa puhtus ja kva-
liteet. Kui tooraine on oma tee-
konnal kooki kannatada saanud
voi seda on valesti kisitletud, ei
suuda ka parim kokk seda péés-
ta. Hetkel on Eesti Peakokkade
Uhenduse siidameasjaks rahvus-
koogi otsimine ja selle propagee-

rimine, mis on tegelikult ju iga
riigi ja rahva iiks olulisemaid
asju. Kindlasti on enamik meist
pidanud vastama mone valiskii-
lalise kiisimusele meie rahvus-
koogi kohta ja piinlikult vastuse
volgu jadnud. Voi ehk keeruta-
nud jutukest hapukapsast, ka-
mast ja seapraest. Siin on ka rii-
gil suur t66 teha, sest rahvus-
kook on suur osa kultuurist, mis
toimib ka turistimagnetina. On
igav, kui koikjal pakutakse sel-
jankat ja Sa$lokki. Mis mulje
meist nii jaab?

Ka Eesti kook peaks joudma
maailma ja tillatama.

Juba kiimnendat aastat jarjest reastab majandusleht Aripdev
Eesti ettevotteid eelmise aasta majandustulemuste pohjal
valdkondade kaupa.

21. novembril ilmub 2002. aasta
majandusnaitajate pohjal koostatud

TOP 100

Eesti Edukamad Ettevotted
Lisainfo Asso Laido
m asso.laido@aripaev.ee
tel 667 0072, 051 83 848, faks 667 0200

PROFESSIONAALNE
KAHJURITORIJE
ausa hinnaga
Tel/faks (0) 644 7789, www.pps.ee

kaubamdrgid

N AS BACULA

aadress  Viljandi mnt |, Réngu, 61001 Tartumaa
telefon  (076) 79 660
faks  (076) 79 661
e-post  aakremoos@hot.ee
firma juht ~ Vahur Vuks
tegevusala  mooside, voiete, plireede tootmine
toostustele, pagaritele, toitlustusasutustele
eestimaisest toorainest
esindatavad

Aakre Moosimeister

Electrolux

[ AS JADASSON

(0) 621 1781, 056 484 445, 056 484 446

aadress  Vesse 4, Tallinn
telefon
faks  (0) 638 0726
e-post  sisustaja@jadasson.ee
internet  www.jadasson.ee
tegevusala  kaupluste ja ladude sisustus,
suurkdogiseadmete miitik
esindatavad
kaubamdrgid

GWS, Expo, Undash, Metos, Kopal,

[ AS TEASPON

aadress  Tiri 4, Tallinn
telefon  (0) 6508711
faks  (0) 6508714
e-post  teaspon@teaspon.ee
internet  www.teaspon.ee
firma juht  Toom Gustel
2002. a kdive 59 000 000 kr
tegevusala  tekstiiltoodete tootmine ja miitik
esindatavad
kaubamdrgid =~ Family Friend
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ARI- JA TANAPAEV ESITLEVAD

BESTSELLER
BRANDIVIHAST

AUMI KLEIN

0 LOGO

Hind 349 kr

AP Raamatuklubi liilkmetele
kuni 20. oktoobrini 279 kr
Tellimine klubi@aripaev.ee

i 667 0108 Kapitalism on juba saanud sinu raha, niiiid tahab ta sinu hinge




